
Aperifollis

1 Frittura di calamari
& 1 Drink*

*Drink a scelta dal menu Aperitivo

€15
Drink a scelta dal menu Aperitivo

3 Ostriche
& 1 calice a scelta

dalla nostra mescita

Ostriche & bollicine
€20

Birre
Asahi (vol. 5.2%) - 0,50 cl - €8
Peroni Nastro azzurro (vol. 5.1%) - €7
Raffo lavorazione grezza (vol. 4.8%) - €7

Scopri 
la nostra
Mescita
Discover our
wine by glass

Americano
Negroni
Daiquiri

Gin tonic
Margarita

White lady
French 75
Cuba libre

Cosmopiltan
Vesper martini

Classici - 10€
MOJITO
Classico

Mela verde
Old cuban

ANALCOLICI
Victorian Martini

Girl On Fire
La Metà Della Mela

SPRITZ
Aperol - Campari 

Sarti rosa - Venturo -
Lemon - Cynar -
Mondoro Hugò

Mi.to
Paloma

Pornostar Martini
Martini Cocktail

Martinez

Last word
Gin fizz

Tommy’s margarita
Espresso martini

Hanky panky

Tapas

Belle du nordet- €5

IL MENU APERITIVO SI SERVE FINO ALLE 20:30
Leggenda allergeni: 1. Crostacei - 2. Frutta a guscio - 3. Sesamo - 4. Glutine - 5. Latte - 6. Molluschi - 7. Pesce

8. Sedano - 9. Soia - 10. Solfiti - 11. Uova - 12. Lupini - 13. Arachidi - 14. Senape

Aperitivo

Montanara con alici marinate,
stracciatella & basilico - €7
(4,5,7,10)

Maritozzetto con gambero locale,
lattuga & salsa cocktail - €7
(1,4,5,10,11)

Bao con ragù di moscardino &
pecorino romano - €6
(4,5,6,10)

Frittura di calamari - €10
(1,4,6,10)

Chips - €4
(1,4,6,7,10)

Pane, Burro & Alici - €12
(4,5,7,10)

Pane carasau con hummus di ceci,
pomodoro confit & misticanza - €6
(3,4,10)

Ostriche
 (1,6,10)

Gillardeau- €5
Note dolci di nocciola 

& delicata sapitidà
Mineralità & sapidità con

sentori boschivi & vegetali

Regal Oro - €7
 Spinta iodata iniziale, che evolve

in una cremosa dolcezza


