DOLCI

Dessert

(Il servizio dolci termina alle ore 23:00)

Tiramisuper / Tiramisuper
Sfera di tiramisu glassata al cioccolato bianco, cremoso & crumble
al caffé & gel di cacao / Tiramisu ball with white chocolate glaze,
coffee crumble & chocolate gel
(2,4,5.9,11)
9€

Profiterole / Profiterole
Bigne alla chantilly vanigliata, gelato alla crema, cialda
croccante & salsa al cioccolato fondente / Cream puff, vanilla
ice cream, crispy waffle & dark chocolate sauce
(4,5,11)

9€

Coccolime / Coconutlime
Biscotto & namelaka al cocco, curd al lime, gel alla “menta & lime” &
meringa al cocco / Coconut biscuit & namelaka, lime curd, “mint &
lime” gel & coconut meringue
(2,4,5,11)

9€

Mora, arachidi & bianco tostato / Blackberry, peanuts & toasted white
Semifreddo alla mora con biscuit alle arachidi, cremoso al cioccolato bianco tostato &
sale, burro di arachidi & more fresche/ Blackberry semi-freddo, toasted white chocolate
mousse & salt, peanuts butter & fresher blackberries
2,4,5,11)
9€
Cantucci al cioccolato & zabaione
Chocolate “cantucci” biscuits & zabaione
(2,4,5,10,11)

7€

Vint cla Dessert
Dessert Wine

Aphrodisium Casale del Giglio € 9 Vin Santo 1996 Occhio Di Pernice Talosa € 12

Fiano, Greco, Petit Manseng - Lazio Sangiovese, Trebbiano, Malvasia e Grechetto - Toscana

Ben Ryé Donnafugata € 12 Muffato Della Sala Antinori € 12
Zibibbo - Sicilia Sauvignon, Grechetto, Traminer, Semillon e
Riesling - Umbria
Picolit Jermann € 14 Maury Rouge 20 Ans D’Age “Mas Amiel” € 12
Picolit - Friuli Venzeia Giulia Grenache, Carignano e Macabeu - Francia

Ludum Passito Marco Carpineti € 9 Bukkurum Sole d’A%osto M. De Bartoli € 12

Bellone - Lazio Zibibbo - Sicilia

Legenda allergeni: 1. Crostacei - 2. Frutta a guscio - 3. Sesamo - 4. Glutine - 5. Latte - 6. Molluschi - 7. Pesce -
8. Sedano 9. Soia 10. Solfiti - 11. Uova - 12. Lupini - 13. Arachidi - 14. Senape

Allergen Legend: 1. Crustaceans - 2. Nuts - 3. Sesam - 4. Gluten -b. Milk - 6. Mollusks - 7. Fish - 8. Celery - 9. Soy
10. Sulphites - 11. Eggs 12. Lupins - 13. Peanuts - 14. Mustard
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